	Муниципальное общеобразовательное учреждение

Бородинская средняя общеобразовательная школа

                             Дмитровского района Орловской области

                                                        наименование организации




	
	Номер 
	Дата

	ПРИКАЗ
	-ОД  
	31 августа  2011 года


Об организации питания учащихся в 2011-2012 учебном году.
     В соответствии с Приказом Дмитровского ОО и ПО от 06.08.2011. № 192 «Об организации питания обучающихся и воспитанников в муниципальных общеобразовательных учреждениях Дмитровского района на 1 полугодие 2011-2012 учебного года», в целях создания оптимальных условий для развития, обучения и воспитания детей, укрепления их здоровья и социальной защиты 

Приказываю:
1. Организовать  двухразовое  питание учащихся 1- 11 классов (100%) в 1 смену с 1 сентября т.г.

2. Назначить Мацокину А.М., педагога-организатора,  ответственным лицом за

организацию питания школьников.  Возложить на неё обязанности по учету посещаемости детей, руководству, организации и контролю по всем направлениям деятельности школьной столовой.   По окончанию работы составляет отчет.
В случае любой аварийной ситуации в плане нарушения санитарно-гигиенических
норм информирует Начальника ТО и ФО по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека в Орловской области в п. Кромы  (Обухова И.И.) по     т. 8-243-2-15-98 и филиал   соответствующей структуры в г. Дмитровске по  т.2-11-52 (Иванова Э.Л.).
3. Установить время приема пищи:  на первой перемене – завтрак 9-45 -  10-00; на третьей перемене – обед: 11-40 – 11-55.
4. Установить, что питанием обеспечиваются все дети, посещающие школу, компенсация за пропущенные дни не выдается.
5. Установить, что доход, полученный с пришкольного участка, подлежит оприходованию и в стоимость детодня не входит.
6. Обеспечить регулярную поставку продовольственных и сопутствующих товаров.

Отв. Мацокина А.М. 
7. Установить Формы учетной документации пищеблока
Форма 1. «Журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья»

Форма 2. «Журнал бракеража готовой кулинарной продукции»

Форма 3. «Журнал здоровья»        

Форма 4. «Журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд»

Форма 5. «Журнал учета температурного режима в холодильного оборудования »

Форма 6. «Ведомость контроля за рационом питания»
8. Установить, что все блюда и кулинарные изделия, изготовляемые в школьной

столовой, подлежат по мере готовности обязательному бракеражу  бракеражной комиссией.

Создать бракеражную комиссию в составе 3 человек: Родичева В.И., член РК, Мацокина А.М., педагог-организатор от  администрации школы, Тришина Т.В., повар.
Бракераж проводится до начала отпуска приготовленной продукции.

Бракераж блюд заносится в бракеражный журнал готовой продукции. 
Выдача готовой пищи осуществляется только после снятия пробы.

Отв. Мацокина А.М.
9. Установить, что вся продовольственная продукция, поступаемая в столовую в сыром виде, подлежит обязательному бракеражу. Оценка качества заносится в бракеражный журнал сырой продукции по мере поступления.  
Отв. повар 
10. Создать  комиссию по контролю за организацией и качеством питания в составе 3 человек: Костяков А.И., директор школы, председатель комиссии, Белякова Е.В., учитель начальных классов, общественный инспектор по охране прав детей, Сидорова Н.Г., председатель родительского комитета. Деятельность данной комиссии имеет своей задачей организовать питание таким образом, чтобы выполнялись все требования санитарии и гигиены, а также требования, предъявляемые к питанию школьников различного возраста. В задачи данной комиссии входит также выявление причин неполного питания всех учащихся, пропаганда здорового образа жизни, работа технологического оборудования и его исправность.

11. Установить, что все лица, причастные к приготовлению пищи проходят медицинский осмотр 2 раза в год и ежедневный осмотр медработником школы на гнойничковые заболевания рук. Результаты осмотра заносятся в специальный журнал.                                                                                         Отв. Мацокина А.М.
12. Установить строгую ответственность и контроль работников пищеблока за соблюдением санитарно-гигиенических условий приготовления пищи и соблюдения мер безопасности при ее раздаче.                             Отв. Повар 
13. Установить строгую ответственность и контроль за соблюдением учащимися  правил приема пищи, правил использования столовых приборов/ножи, вилки и другие колющие и режущие предметы/.  
Отв. дежурный учитель, классные руководители.
14. В целях обеспечения пищевой безопасности запретить приобретение и использование продуктов питания, содержащих генетически модифицированные источники.
15. Закупку продовольственной продукции для школьной столовой осуществлять в соответствии нормативно-правовыми актами, регулирующими закупки продукции для муниципальных нужд.
16. Бухгалтерии школы обеспечить авансовое финансирование из расчета 22 руб 00 коп. на  34 учащихся.
17. Контроль за исполнением приказа оставляю за собой.
Директор школы                                                                       А.И.Костяков

С приказом ознакомлены:

